CATALOGO DE

CURSOS E-LEARNING
ADAPTADOS A TU EMPRESA




NUESTRO SERVICIO

Personalizamos cada INV'ERTE UNA VEZ
uno de nuestros cursos en

contenidos y branding Y CAPACITA

segun las necesidades de
tu organizacion. SIEMPRE

Tu empresa sera
propietaria del
CUrso, pudiendo usarlo

cuantas veces necesite
sin costos adicionales.

Nuestros cursos han sido desarrollados por especialistas siendo implementado con éxito en diversas organizaciones.

Ofrecemos un servicio personalizado que incluye Ademas, brindamos la opciéon de impartir el

la adaptacion de contenidos y branding segun las curso en nuestra plataforma de aprendizaje,
necesidades de la organizacién, asegurando que el con la posibilidad de financiamiento a través
curso quede a su disposicién como propiedad de la de franquicia tributaria SENCE.
empresa para futuras capacitaciones.
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CAPSULA
AUTO INSTRUCCIONAL

Cada médulo esta compuesto de 4o :
capsulas auto instruccionales oldg e

animadas e interactivas, conuna -
grafica atractiva que estimula el w
aprendizaje. Cuenta, ademas con e

actividades para ir reforzando
continuamente lo aprendido,
documentos para la lecturay
evaluaciones.
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Curso: Seguridad laboral Clrees [Furdaar e selh Curso: Prevencion de delitos en la
revencion de riesgos segun Svaredas e indlusién organizacion: Ley N° 20.393y Le
laleyN°16.744 N°21.595 (MPD)

Curso: Estrategias parala Curso: Prevencion, investigacion y
Curso: Gestién de seguridad equidad de género: roles, sancion del acoso laboral, sexual o
salud en el teletrabajo estereotipos y participacién de violencia en el trabajo: Ley N°
en el dmbito laboral 21.643 (Ley Karin)

Curso: Normativa de Libre
Competencia



https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Div_Diversidad_e_Inclusi%C3%B3n.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Div_Diversidad_e_Inclusi%C3%B3n.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Comp_Curso_Prevenci%C3%B3n.Delito.MPD.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Comp_Curso_Prevenci%C3%B3n.Delito.MPD.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Prev_Curso_Seguridad_Laboral_y_Prevenci%C3%B3n_de_Riesgos.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Prev_Curso_Seguridad_Laboral_y_Prevenci%C3%B3n_de_Riesgos.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Prev_Curso_Seguridad_Laboral_y_Prevenci%C3%B3n_de_Riesgos.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Comp_Curso_Libre_Competencia.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Comp_Curso_Libre_Competencia.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Comp_Curso.Ley21.643.Karin.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Comp_Curso.Ley21.643.Karin.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Comp_Curso.Ley21.643.Karin.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Comp_Curso.Ley21.643.Karin.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Div_Curso.Equidad.G%C3%A9nero_Pend.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Div_Curso.Equidad.G%C3%A9nero_Pend.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Div_Curso.Equidad.G%C3%A9nero_Pend.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Div_Curso.Equidad.G%C3%A9nero_Pend.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Prev_Curso_Seguridad_y_Salud_en_el_Teletrabajo.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Prev_Curso_Seguridad_y_Salud_en_el_Teletrabajo.pdf

( NUESTRO CATALOGO DE CURSOS
ADAPTABLES A TU
ORGANIZACION

* Presiona sobre cada curso para ver ficha
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LIDERAZGO COMPETENCIAS DIGITALES SEGURIDAD Y GESTION ALIMENTARIA

Curso: Liderazgo estratégico Curso: Fundamento y buenas Curso: Buenas Practicas de

Y sugrvisién de equipos de racticas de ciberseeuridad Manufactura en la Industria
trabajo Salmonera (BPM)

Curso: Gestion efectivade la Curso: Técnicas de andlisis de peligros
comunicacion, coordinaciéon y y puntos criticos de control en la
trabajo en equipo elaboracién de alimentos (HACCP)



https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Lid_Curso_Liderazgo.Supervisi%C3%B3n.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Lid_Curso_Liderazgo.Supervisi%C3%B3n.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Lid_Curso_Liderazgo.Supervisi%C3%B3n.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Ciber_Curso_Ciberseguridad.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Ciber_Curso_Ciberseguridad.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Alim_Curso_BPM.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Alim_Curso_BPM.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Alim_Curso_BPM.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Lid_Curso_Comunicaci%C3%B3n.Trabajo.Equipo.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Lid_Curso_Comunicaci%C3%B3n.Trabajo.Equipo.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Lid_Curso_Comunicaci%C3%B3n.Trabajo.Equipo.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Alim_Curso.HACCP.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Alim_Curso.HACCP.pdf
https://epicechile.cl/cursos/fichas/Ficha_Alim_Curso.HACCP.pdf

:(ONVERSEMOS!

info@epicechile.cl
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